АНГЛИЙСКИЙ? ЭТО ВКУСНО!

Рецепты изысканных блюд и правила хорошего тона за столом на уроке английского языка в 9–Ф классе

16 марта 2001 года
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          Souse of Theodore

Аня Шевченко
Это, наверное, был один из самых лучших уроков английского. Было очень весело (и вкусно!). Пока Рома, Федя и другие рассказывали, как они готовили соус, макароны и о том, как их надо есть, мы раскладывали макароны по тарелкам. Но больше всего мне запомнилось, как мы их ели. Между прочим, несмотря на то, что мы до этого учили, как  правильно надо кушать макароны, все равно мало у кого получалось есть их по этим правилам. Но это не имеет никакого значения, так как урок прошел просто отлично!

Юля Кравченко

Я пришла в школу даже и не зная, что мы сегодня едим макароны. Но все равно приняла посильное участие. Больше всего мне запомнилось, как мы 
пытались отодрать застывшие 
макароны. (А есть их было еще [image: image1.jpg]



интереснее, учитывая то, что они представляли собой единое целое.) В конце концов, мы их просто «отколупали» друг от друга. Очень интересно было смотреть за реакцией тех, кто входил в класс (в том числе и нашей второй группы). Они говорили, что это немного глупо, но думаю, в глубине души им было обидно, что у них не было урока на тему «Поедание спагетти». 

Валера Яцун

К этому уроку я готовился сегодня утром. Мама наварила мне много длинных макарон, и я тренировался их засасывать. Ну и, конечно, учил свои слова. Запомнились мне на этом уроке вкусные Ромины макароны с Фединым соусом. 

Дима Новиков

Утром в этот день я нарезал сыр, принес его в школу и разучил приглашение к столу на английском языке. Запомнилось то, как мы рассказывали про наши кулинарные изощрения, а также то, как девочки заставляли меня, Диму Уткина и Валеру съесть добавку, несмотря на то, что мы утром все плотно поели.

Дима Уткин

Мне надо было выучить много английского текста, порядка полстраницы, хотя и не очень трудного, но непривычного для общения. Сначала учил вечером около получаса, потом утром, когда ехал в лицей, ну и на уроке.

Запомнилось сильно падение Саванеева на стуле с кафедры, и как он потом это объяснил: «Привычка такая…» И, конечно, запомнились девочки, которые пытались нас накормить второй порцией, что им, собственно говоря, и удалось.

Миша Кулак

Сначала я должен был рассказывать про интересные рецепты приготовления макарон. Но так как я ничего не нашел по этой теме, я принес полотняную салфетку с вышивкой. Мне запомнились чьи-то слова, что мы похожи на семейку Адамсов. Также мне запомнились выступления Изи и Юцуна. В целом все прошло отлично.
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Сережа Пипко

Я почти никак не готовился. Я только учил рецепт, но в итоге я его не рассказывал. Больше всего мне запомнилось выступление Валеры Яцуна, когда он показывал, как не нужно есть макароны.
Ира Сизько

Что мне запомнилось больше? Рома. А особенно Ромины макароны, очень вкусные. И еще ему очень идет в чепчике…

Рома Лысенко

Я рано утром проснулся, быстро сделал все свои дела, поел и начал готовить макароны. Было, конечно, нелегко засовывать большое количество длинных макарон в кастрюлю, но я справился. Потом, когда я приехал в лицей, я начал подготавливать текст. В общем, все было нормально…
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Больше всего мне запомнилось, как Инна Анатольевна надела на меня чепчик и фартук. Правда, они не очень подходили по размеру, но это не страшно.

Олег Матвейчук

Что мне запомнилось? Федин соус, так как я сразу вспомнил кабачковую икру в УФМЛ (потому что она там была такой же по цвету, а есть ее начали только после тщательного осмотра). В принципе, на тот момент, когда я пишу эти строки, я все еще помню.

Денис Кудашев

Инна Анатольевна сказала мне купить майонез, но потом все сказали, что не будут есть макароны с майонезом, и поэтому я не стал ничего покупать… И все такое типа…

Мне запомнилось многое. Например, как Рома сделал макароны, но не стал их есть. Я даже пошутил, что он решил нас отравить. Как девочки тулили нам макароны, хотя мы их есть уже не хотели. Как Федя приготовил соус (надеюсь, что сам) и не мог никак рассказать, как он его сделал. Как мы накрыли скатерть и ели из одноразовой посуды. Короче, было весело.
Павлик Кравченко

Я принес ложки, вилки и большую десертную ложку. И еще я долго и нудно писал сочинение Феде «Как я готовил соус» (т.е. Он готовил соус).

Запомнилось мне больше всего всё.

Классному руководителю

II-Ф курса П.А.Виктору

Уклеина Федора

ОБЪЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Подготовка к уроку началась у меня в четверг в 21.00. Мама начала учить готовить томатный соус. Однако он мне не понравился. Пришлось повторить процедуру самому. Около 23.00 у меня взорвалась лампочка на кухне. Короче, в час ночи я, наконец, закончил это дело. Утром я по-быстрячку диктовал Паше свое сочинение, а он его переводил.

Больше всего мне запомнилось, как Яцун демонстрировал свое искусство неправильно есть макароны.
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HOW TO SET THE TABLE

I want to tell you how to lay the table if you are waiting for guests. First of all we need a clean table cloth. First comes the plate, a fork must be on the left. There is a small side-plate with the napkin on the left. A desert spoon must be in front of the plate and on the right you must put a knife and a soup spoon. And there is a wine glass on the right.

* * *

You must never eat pasta with a knife. If you want, you can break spaghetti in half before you cook it.
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There should not be too much sauce. When you’ve eaten the spaghetti, the plate should be almost dry. Finally, don’t put cheese over a pasta sauce. 

* * *

Many people like spaghetti, but they don’t know yow to eat them in the right order. We will show you some interesting ways of eating pasta.
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Children like to suck strings into their mouth. It’s very funny, but it isn’t polite. Some people try to use a spoon to get the spaghetti around the fork.

* * *

But eating spaghetti is quite easy. First, only use a spoon if the pasta is in a soup or if it is a very small in a sauce. For long thin pasta you have to be more careful.

If you are eating spaghetti, mix it with the sauce. If all spaghetti is coated in sauce, it is easier to lift a few strings at a time. Then push the pasta to the side of your plate to make space. Turn the fork so you have a mouthful on it which is not too big. When the forkful is tidy, put it into your mouth. Don’t let the spaghetti hangout of your mouth.
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* * *

by Theodore Uklein (all rights reserved)

To cook the tomato sauce we need  five onions, one carrot, some flour, some salt, some oil and of course some tomato paste.

At first I peeled a carrot and onions. Then I put on the pan on the cookery and poured in some oil. When the pan was hot, I added there some sliced onions. Later I put there some grated carrot and some flour. Then I fried it mixing the carrot with onions. In 5 minutes poured the tomato paste. Then I added a pinch of salt and a pinch of sugar.
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Next I stirred it again and left it stewing. In a half of hour the sauce was ready. 
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Help yourself!!!






